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przvstawki | starters

Tatar z Polskiej poledwicy wotowej na grzance Polish beef tenderloin tartare on toast 44 PLN
ogorek kiszony, grzyby lesne marynowane, zéttko, musztarda francuska, majonez truflowy
/ pickled cucumber, marinated forest mushrooms, egg yolk, French mustard, truffle mayonnaise

Sezonowa deska seréw Seasonal cheese board 67 PLN
4 rodzaje seréow, miod, konfitura porzeczkowa, pieczywo
/ 4 types of cheese, honey, currant jam, bread

Sezonowa deska wedlin Seasonal cold cuts board 69 PLN
4 rodzaje wedlin, oliwki, grissini / 4 types of cold cuts, olives, grissini

Grillowany ser goralski Polish grilled mountain cheese 32 PLN
z sosem zurawinowo-porzeczkowym / with cranberry and currant sauce

Regionalny smalec z pieczywem Regional lard with bread 26 PLN
ogorek kiszony / pickled cucumber

ZUpy | soups

Aromatyczny rosoét z 3 mies Aromatic bone broth with 3 meats 27 PLN
domowy makaron / homemade pasta

Polski Zurek na domowym zakwasie Home-made Polish sour rye soup 29 PLN
jajko, biata kietbasa / egg and white sausage

+ podawany w rzemieslniczym garnuszku chlebowym 39 PLN

/ served in bread from a craft bakery

Krem pomidorowy Tomato cream soup 27 PLN
z pesto bazyliowym i ziotowa grzanka / with basil pesto and herbal croutons

Zupa rybna Fish soup 36 PLN
z grzanka ziotowa, krewetki, dorsz, tosos, cukinia, pomidory cherry
/ herbal croutons, hrimp, cod, salmon, zucchini, cherry tomatoes

ryby | fish

Pieczony filet z tososia Baked salmon 56 PLN
soczewica ze szpinakiem, mus z zielonego groszku, sos cytrynowy
/ lentils with spinach, green pea mousse, lemon sauce

Pstrag Krakowski Trout a la Krakow 68 PLN
pieczony w catosci, grillowane warzywa, ziemniaki z patelni w ziotach i cytrynie
/ grilled vegetables, pan-fried potatoes with herbs and lemon

pierogi | dumplings

Pierogi ruskie 10 szt. 42 PLN
z podsmazang cebulka i Smietanag
/ Dumplings with cottage cheese, potatoes and onion, served with fried onion and cream

Pierogi z miesem 10 szt. 46 PLN
okrasa z boczku i cebuli
/ Dumplings with meat, served with fried onion and bacon garnish
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dania glowne | main courses

Tradycyjny kotlet schabowy Traditional pork chop 57 PLN
ziemniaki opiekane w ziotach, kapusta zasmazana / potatoes roasted in herbs, fried cabbage

Placki ziemniaczane po zbdjnicku Highlander robber potato pancakes 51 PLN
z gulaszem wotowym z polskiej wotowiny / with Polish beef goulash

Udko z kaczki confit Duck leg confit 62 PLN
kopytka na masle, buraczki sezonowe, sos demi glace w aromacie suszonej sliwki z porzeczka /
butter dumplings, seasonal beets, demi glace sauce with dried plum and currant aroma

Grillowana piers z kurczaka Grilled chicken 48 PLN
puree z marchewki, dziki brokut, sos truflowy / carrot puree, wild broccoli, truffle sauce

makarony | salatki  pasta | salads

Makaron tagliatelle z grzybami leSnymi Tagliatelle pasta with wild mushrooms 46 PLN
Smietanka, natka pietruszki, ser dojrzewajacy / cream, parsley, ripening cheese

Makaron penne z kurczakiem i szpinakiem Penne pasta with chicken and spinach 44 PLN
Smietana, ser plesniowy / cream, blue cheese

Satatka a’'la Cezar Caesar salad 39 PLN

satata rzymska, grillowana piers z kurczaka, sos cezar, chipsy z boczku, ser dojrzewajacy, grissini /
romaine lettuce, grilled chicken breast, Caesar sauce, bacon chips, aged cheese, grissini

desery | desserts

Domowy jabtecznik “Renetka” z gatkg lodow waniliowych 30 PLN
Homemade warm apple pie “Reinette” with vanilla ice cream

Krakowski sernik Krakow-style cheesecake 29 PLN
z sosem porzeczkowym / with currant sauce

Fondant czekoladowy Chocolate fondant 28 PLN
z gatka lodéw waniliowych i konfiturg z czerwonej porzeczki
/ with vanilla ice cream and red currant sauce

Kremowa Panna Cotta Creamy Panna Cotta 26 PLN
z naturalng wanilig i orzezwiajgcym musem z czarnej porzeczki
/ with natural vanilla, garnished with refreshing blackcurrant mousse
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drinki autorskie signature cockltails

CREME DE CASSIS SPRITZ 38 PLN
frizzante, soda, likier porzeczkowy / frizzante, soda, currant liqueur

SEX ON THE BOAT 38 PLN
wodka, syrop brzoskwiniowy, likier porzeczkowy, sok pomaranczowy / vodka, peach syrup,
blackcurrant liqueur, orange juice

KIR ROYALE 34 PLN
likier creme de cassis, frizzante / creme de cassis liqueur, frizzate

drinki klasvczne | classic cocklails

APEROL SPRITZ 38 PLN
aperol, frizzante, soda, pomarancza / aperol, frizzante, soda, orange slice

MIMOSA Czarny Bez / Black lilac 28 PLN
likier kwiat bzu, frizzante, soda, sour / elderflower liqueur, frizzante, soda, sour

LONG ISLAND ICE TEA 39 PLN
rum, gin, tequila, triple sec, wédka, pepsi, cytryna / rum, gin, tequila, triple sec, vodka, pepsi, lemon

GIN SOUR PASSION FRUIT 36 PLN
gin, marakuja, biatko, sour, angostura / gin, passion fruit, egg white, sour, angostura

PORNSTAR MARTINI 38 PLN
wodka, marakuja, frizzante, syrop waniliowy, sour /vodka, passion fruit, frizzante, vanilla syrup,
sour

ESPRESSO MARTINI 38 PLN
wodka, espresso, syrop waniliowy / vodka, espresso, vanilla syrup

NEGRONI 39 PLN
gin, bitter, wermut, pomarancza / gin, bitter, vermouth, orange

WHISKY SOUR 38 PLN
whisky, biatko, sour, angostura / whisky, egg white, sour, angostura

HUGO SPRITZ 38 PLN
likier kwiatu bzu, frizzante, soda, limonka, mieta/ elderflower liqueur, frizzante, soda, lime, mint

MIMOSA 26 PLN
sok pomaranczowy, frizzante /orange juice, frizzante

GIN&TONIC 36 PLN
gin, schweppes, cytryna / gin, schweppes tonic, lemon

CUBA LIBRE 36 PLN
rum, pepsi, limonka / rum, pepsi, lime

MOJITO 38 PLN
rum, soda, cukier trzcinowy, limonka, mieta / rum, soda, brown sugar, lime, mint

TOM COLLINS 34 PLN
gin, soda, sour / gin, soda, sour

APEROL SPRITZ FREE 34 PLN
syrop orange spritz, prosecco 0%, soda, pomarancza / syrup orange spritz, prosecco 0%, soda, orange slice

VIRGIN MOJITO 32 PLN
7up, soda, cukier trzcinowy, limonka, mieta / 7up, soda, brown sugar, lime, mint

PORNSTAR MARTINI FREE 34 PLN
marakuja, prosecco 0%, syrop waniliowy, sour / passion fruit, prosecco 0%, vanilla syrup, sour

HUGO SPRITZ FREE 34 PLN
syrop kwiat bzu, prosecco 0%, soda, limonka, mieta / eldelflower, prosecco 0%, soda, lime, mint




napoje cieple [ hot drinks
Espresso 11 PLN

Espresso doppio 14 PLN

Espresso Macchiato 12 PLN

Americano 15 PLN

Cappuccino 16 PLN

Latte 18 PLN

Flat White 18 PLN

mleko / milk +2 PLN
krowie / bez laktozy / roslinne
/ cow milk / lactose-free / plant milk

Herbata / tea 17 PLN

Czarna/Earl Grey/Zielona/Owoce Lesne/ Brzoskwinia i Malina | Black tea / Earl Gray / Green tea/
Forest Fruits / Peach and Raspberry

napoje | soft drinks
Pepsi Zero 0,2 L 13 PLN

Pepsi 0,21 13 PLN

4% Mirinda 0,21 13 PLN

7 7UP zero 02L 13 PLN

7 7UP 02L 13 PLN
6@ Schweppes Tonic 0,2L 13 PLN

Kystaliczne

Zsdto Woda Krystaliczne Zrédto / Water 0,3L 10 PLN

>
7om? Soki Toma / juice Toma 0,21 12 PLN
pomaranczowy/jabtkowy/czarna porzeczka/orange/apple/black currant

Woda w karafce / Carafe of water 0,7L 17 PLN

lemoniady | lemonades

03L|1L
Cytryna & Mieta / Lemon & Mint 18 | 48 PLN
Truskawka & Mieta / Strawberry & Mint 19| 49 PLN

Marakuja & Pomarancza / Passion Fruit & Orange 19 | 49 PLN




piwo | beer

Piwo Lane | draft beer 0,3L / 0,5L
Brooklyn Pilsner 18 | 22 PLN
Okocim jasne petne / lager 18 | 22 PLN

Piwo butelkowe | bottled beer 0,5 L

Okocim Jasne Petne / lager 22 PLN

Okocim Pszeniczne / wheat beer 22 PLN

Zatecky 22 PLN

Zatecky ciemne lager / dark lager 22 PLN

Okocim Malina-Boréwka /Raspberry-Blueberry 20 PLN
Somersby 0,4 L 22 PLN

Apple / Strawberry-kiwi / Blackberry

Piwo | Beer 0% | 0,5 L
Zatecky 0% 20 PLN
Okocim 0% Granat-Malina/Pomegranate-Raspberry 20 PLN

Okocim 0% Pomarancza-Limonka / Orange-Lime 20 PLN
Okocim 0% Limonka-Mieta / Lime-Mint 20 PLN

alkohole | alcohols

Gin | 40 ml
Gordon’s 18 PLN
Gordon’s Pink 18 PLN

Wodka | 40 ml | 700 ml
Wyborowa 14 | 200 PLN
Zubréwka Bison Grass 16 | 230 PLN

Bombay 21 PLN Belvedere 28 | 300 PLN

Roku Gin 24 PLN

. Frizzante 150 | 500 ml 21] 60 PLN
Hendrick’s 29 PLN

Nalewki smakowe Flavored liqueurs | 40 ml
Rum | 40 ml Czarna porzeczka Black currant 14 PLN

BACARDI CARTA BLANCA 17 PLN Pigwa Quince 13 PLN
BACARDI CARTA NEGRA 17 PLN Wisnia Verry Cherry 14 PLN

Cytryna Lemon 13 PLN
MRANEN ELACK SIPICIED 24 1S Orzech laskowy Hazelnut 13 PLN

. Stony karmel Salted Caramel 14 PLN
Whisky | 40 ml

JIM BEAM BOURBON 20 PLN
JACK DANIEL'S 25 PLN
JAMESON 22 PLN

CHIVAS REGAL 12 YO 28 PLN

Tequila | 40 ml
TEQUILA SIERRA SILVER 22 PLN

et o P

Degustacja wodek polskich 65 PLN

Tasting of Polish vodka

Czarna porzeczka, Pigwa, Wisnia, Cytryna, Orzech
laskowy, Stony karmel /Black currant, Quince,
Verry Cherry, Lemon, Hazelnut, Salted Caramel




przekaski | snacks

29 PLN Frytki z parmezanem i koperkiem / fries with parmesan and dill
22 PLN Frytki belgijskie / Belgian fries
29 PLN Frytki z batatdw / sweet potato fries
36 PLN Koszyczek piwny / beer basket
kaski z serem cheddar, paluszki z mozzarelli, serowe kaski z jalapeno, krazki
cebulowe, frytki / cheddar bites, mozzarella sticks, jalapeno cheese bites,
34 PLN onion rings, fries
Loaded Fries
36 PLN frytki z boczkiem, sosem serowym i szczypiorkiem / fries with bacon,
cheese sauce and chives
Jalapeno Loaded Fries

frytki z ostra papryka jalapeno, boczkiem, sosem serowym i szczypiorkiem
/ fries with jalapeno, bacon, cheese sauce and chives

dodaltki | exiras

9 PLN Pieczywo / bread

16 PLN Ziemniaki opiekane w ziotach / Roasted Potatoes with Herbs
12 PLN Buraczki sezonowe / Seasonal Beets

14 PLN Kapusta zasmazana / Braised Cabbage

12 PLN Safatka sezonowa / Seasonal salad

e DLA GRUP OD 7 OSOB DOLICZANY SERWIS 10%
e MENU W INNYCH JEZYKACH ORAZ ZDJECIA POTRAW DOSTEPNE NA GLOBAL TIPS:
e ROZDZIELANIE RACHUNKOW MOZLIWE TYLKO ZA POMOCA PLATFORMY GLOBAL TIPS:

e FOR GROUPS OF 7 PEOPLE OR MORE, SERVICE ADDED 10%
e MENU IN OTHER LANGUAGES AND FOOD PHOTOS AVAILABLE HERE: GLOBAL TIPS:
e BILLS SPLITTING IS ONLY POSSIBLE USING THE GLOBAL TIPS PLATFORM:




