IMPREZA
OKOLIC/NOSCIOWA

OCCASIONAL EVENT

Spotkania okolicznosciowe na najwyzszym poziomie. Occasional meetings at the highest level. We will create
Stworzymy dla Ciebie wyjatkowy czas, spedzony w gronie a special time for you, spent with your loved ones.
najblizszych. Komunia, urodziny czy jubileusz... Communion, birthday or jubilee... Experience a unique
Przezyj wyjatkowy czas w naszej restauracji. time in our restaurant.
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Prosimy o wybor jednego

rodzaju menu dla catej grupy

uczestnikow

Please choose one type of menu
for the entire group of
participants

PAKIETY

Menu |
129 zt/0s

Przystawka Grillowany ser goralski serwowany z
Zurawing

Zupa Aromatyczny rosét z domowym makaronem

Danie gltéwne Tradycyjny kotlet schabowy z ziemniakami
i kapusta zasmazang

Deser Szarlotka z sosem stony karmel i owocami

Menu Il
149 zt/os

Przystawka Pasztet naszego wyrobu podany z sosem
zurawinowym i $wiezym pieczywem

Zupa Krem pomidorowy z pesto bazyliowym

Danie gltéwne Poledwiczka wieprzowa zawijana w boczku,
gratin, satata rzymska

Deser Sernik krakowski z sosem czekoladowym

Menu Il
179 zt/os

Przystawka Wtoska bruschetta z pomidorami i bazylig
Zupa Krem z biatych warzyw z oliwg truflowa

Danie gltéwne Pieczony filet z tososia, dziki brokut, ryz
jasminowy, sos cytrynowy

Deser Suflet czekoladowy z ptynna czekolada i czerwong
porzeczka

PACKAGES

Menu |
129 PLN/person

Appetizer Grilled highland cheese served with cranberry
sauce

Soup Aromatic chicken broth with homemade noodles
Main Course Traditional pork chop with potatoes and
sautéed cabbage

Dessert Apple pie with salted caramel sauce and fruits

Menu Il
149 PLN /person

Appetizer Homemade paté served with cranberry sauce and
fresh bread

Soup Creamy tomato soup with basil pesto

Main Course Pork tenderloin wrapped in bacon, gratin, and
romaine lettuce

Dessert Krakow-style cheesecake with chocolate sauce

Menu Il
179 PLN/person

Appetizer Italian bruschetta with tomatoes and basil

Soup Cream of white vegetables with truffle oil

Main Course Baked salmon fillet, wild broccoli, jasmine rice,
and lemon sauce

Dessert Chocolate soufflé with molten chocolate and red
currants



Prosimy o wybor jednego

rodzaju menu dla catej grupy

uczestnikow

Please choose one type of menu
for the entire group of
participants

Menu weganskie
149 zt/os

Przystawka Burak z serem z nerkowcow i
karmelizowanymi orzechami

Zupa Wykwintny krem z biatych warzyw z karmelizowang
gruszka i prazonymi migdatami

Danie gtéwne Stek z tofu w stodkim sosie imbirowym,
karmelizowana marchewka baby, dziki brokut, czarny
sezam

Deser Deser kokosowy z chia i owocami

Menu dla dzieci
65 zt/os

Zupa Tradycyjny rosét, domowy makaron

Danie gtéwne Nuggetsy z kurczaka, frytki, suréwka
z marchewki i jabtka

Deser Puchar lodowy, bita Smietana, owoce

Vegan Menu
149 PLN /person

Appetizer Beetroot with cashew cheese and caramelized
nuts

Soup Exquisite cream of white vegetables with
caramelized pear and toasted almonds

Main Course Tofu steak in sweet ginger sauce,
caramelized baby carrots, wild broccoli, and black sesame
Dessert Coconut chia dessert with fruits

Kids’ Menu
65 PLN/person

Soup Traditional chicken broth with homemade noodles
Main Course Chicken nuggets, fries, carrot and apple
slaw

Dessert Ice cream sundae with whipped cream and fruits





















