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Swigteczna kolacja degustacyjna

MENU

160 zt / os

Tradycyjny barszcz czerwony z uszkami
/lub/
Barszcz czysty podany z pasztecikiem
z kapustg i grzybami

Pieczony schab ze §liwka, ziemniaczki
pieczone, kapusta wigilijna z grzybami
/lub/

Panierowane dzwonko z karpia, gratin
ziemniaczane, kapusta z grochem

Pierogi z kapustg i grzybami 6 szt.
Torcik czekoladowo-piernikowy
11 kompotu z suszu

Napdj zimowy do wyboru
herbata zimowa/ herbata rozgrzewajqca/
cappuccino piernikowe/ gorqca czekolada/ grzane

wino/ grzane piwo

Do kazdego pakietu w prezencie
voucher ze znizkg na rejs w 2025 roku
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Christmas dinner tasting

MENU

160 PLN/person

Traditional red borscht with ravioli
/or/
Clean borscht served with cabbage and
mushroom pattie

Roasted pork loin with plums, roasted
potatoes, Christmas Eve cabbage with
mushrooms
/or/

Breaded carp steak, potato gratin, cabbage
with peas

Pierogi with cabbage and mushrooms 6 pcs.
Chocolate-gingerbread cake
11 dried fruit compote

Winter drink of your choice
winter tea/ warming tea/ gingerbread cappuccino/
hot chocolate/ mulled wine/ mulled beer

Each package includes a gift voucher with
a discount for a cruise in 2025
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